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RESEÑA DE LA EMPRESA
–La industria cervecera en Honduras tiene su origen a  finales del 
siglo XIX. 

–En la actualidad Cervecería Hondureña S.A. de C.V. forma parte de 
SABMiller y esta enfocada a la producción y  comercialización de 
cerveza, bebidas carbonatadas (refrescos) y agua.

a) Cervezas: Port Royal®, SalvaVida®, Imperial® y Barena®.

b) Refrescos: Coca-Cola, Coca Light, Coca Zero, Tropical, Sprite, 
Fanta Naranja, Canada Dry, Power Ade, Agua Dasani y  Vital.

–El grupo industrial Cervecería Hondureña esta integrado 
verticalmente por dos empresas subsidiarias que forman parte de su 
cadena de suministro:

• AZUNOSA (azúcar)
• PLIHSA (tapas coronas y cajas plásticas). 

–Cervecería Hondureña cuenta con mas de 4,100 empleados a nivel 
nacional.
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Certificaciones Mundiales
Plantas de Producción

• Las plantas de cerveza y refrescos han logrado en los últimos 

años las certificaciones del sistema de calidad bajo la norma 

ISO 9001:2000 otorgada a través de la firma TUV de Alemania

• También, a través de TUV, se logró para ambas plantas, la 

certificación del sistema de gestión ambiental ISO 14001:2004.

• Nuestra planta de refrescos certificó los cuatro niveles del 

Sistema de Calidad, Seguridad Industrial y Ambiente de la 

Coca Cola Company.



EL AGUA
SU CONSUMO Y USO RACIONAL
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“El acceso al agua es un tema de dignidad 

y probablemente el mas básico

de los derechos humanos”

Profesor. Kader Asmal

WWF Water Neutral Scheme.
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TEMATICA DEL AGUA A NIVEL MUNDIAL

• En la actualidad, solo el 1% aproximadamente del agua a nivel
mundial es apta para el consumo humano.

• El agua no tiene sustituto.

• Toda empresa que utilice agua en sus operaciones, deberá
usarla de forma responsable y racional, y retornando al medio
ambiente, en buenas condiciones cualquier excedente para que
otros puedan disponer de ella.

• Debemos actuar con responsabilidad social y empresarial en
este delicado tema, contribuyendo y promoviendo con las
autoridades locales y regionales la conservación y mejora de las
fuentes de agua especialmente alrededor de las ciudades.
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NUESTRO COMPROMISO 
EN CERVECERIA HONDUREÑA

• Para el año 2015 nuestra meta
es reducir el consumo de agua
a un promedio de 3.5 litros por
litro de cerveza producido.

• En el 2008, esta cifra fue de 4.6
litros en cerveza; el promedio
de la industria es de 5 litros.

• A la fecha los indicadores de
consumo de agua para
Cervecería Hondureña son de
2.38 HL / HL para refrescos y de
4.61 HL / HL para cerveza.

• Nuestro compromiso para el
2015 es no solo alcanzar sino
mejorar la meta que SABMiller
se ha trazado a nivel mundial.

http://www.sabmiller.com/files/reports
/2007_water_report.pdf

http://www.sabmiller.com/files/reports/2007_water_report.pdf
http://www.sabmiller.com/files/reports/2007_water_report.pdf
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Mensaje de nuestro CEO y presidente del Carac 
sobre el uso y consumo del agua

Producir mas cerveza pero usando menos agua. 
En Julio 2007 firmamos el CEO Mandate, una iniciativa del Global 
Compact de las Naciones Unidas, el cual nos compromete con el 
liderazgo en el manejo del agua.
Estamos comprometidos con altos estándares de desempeño 
ambiental en todas nuestras nuevas inversiones de capital. Toda 
nueva cervecería se esforzara para estar dentro del 10% de las 
mejores del mundo en términos de su desempeño con el agua, 
energía, carbón y desperdicio. Asegurando de esta forma la 
sostenibilidad a largo plazo de nuestras operaciones.
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Modelo de 5 R´s

Ecología

Reabastecer

Comunidad

Redistribuir

Producción

Reducir

Re usar

Reciclar 

http://www.cerveceriahondurena.com/cervezas.php?pagp_id=31&orden_id=19


10

Marco de Desarrollo Sostenible
• SABMiller maneja la sostenibilidad en todas sus operaciones globales.

– Identificando  nuestras 10 prioridades de Desarrollo Sostenible
– Utilizando criterios para evaluarnos internamente 
– Contamos con un plan de trabajo a cinco año por prioridad, 

Position 
statements de 
nuestras diez 
prioridades

SAM: Matriz de 
evaluación de 
Sostenibilidad

“En que Creemos”
“Como Operamos”
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4. 

3. 

2. 

Medida aplicada por  SABMiller 
y Cervecería Hondureña

1. 
Mínimo

Optimo
(Best Practice)

Desarrollo

Inicio de
Liderazgo

•A través de niveles medimos la sostenibilidad
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DESARROLLO SOSTENIBLE
NUESTRAS 10 PRIORIDADES

1. Alcohol: Reducir el consumo irresponsable del alcohol.

2. Agua: Producir más cerveza usando menos agua

3. Energía: Reducir los consumos de energía y las emisiones de CO2

4. ISC: Beneficiar a las comunidades en donde operamos

5. Empaque: Trabajar en la reutilización de empaques y promover el reciclaje

6. Cadena de suministros: Contar con cadenas de abastecimiento que reflejen
valores y compromiso con el desarrollo sostenible

7. Desechos: Trabajar hacia el cero desperdicio

8. Derechos Humanos: Respetar los derechos humanos

9. VIH/SIDA: Contribuir a la reducción del Sida dentro de nuestra atmosfera
de influencia.

10. Transparencia: Ser transparentes al reportar el avance en las prioridades.
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Nuestro Entorno 
La Cadena de Suministro

En contraste a los 4.56 HL de agua usados por HL de cerveza 

producida, se estima que en la agricultura, se usan cerca de 55 HL 

de agua para producir la cebada que se emplea en la  producción 

de un HL de cerveza.

No podemos enfocarnos solo en el consumo en nuestras plantas; 

para lograr un impacto positivo en el uso del agua. Estamos 

comprometidos a conocer los patrones de consumo de nuestros 

clientes y suplidores y colaborar en forma conjunta para mejorar 

la situación actual, especialmente en los países donde el tema del 

agua es mas crítico.
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Planta de Refrescos
• Nuestra planta de refrescos cuenta con seis líneas de envasado:

• 1 línea para envases de vidrio retornable empaques 

personales

• 1 línea para envases de vidrio retornable empaques 

familiares

• 3 líneas de PET para todas las presentaciones

• 1 Línea de agua

• La planta trabaja 24 horas los siete días de la semana.
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INDICADORES DE DESEMPEÑO
HL DE AGUA / HL DE REFRESCOS
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Concientización Interna
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NUESTROS EFLUENTES
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Planta de Tratamiento de Efluentes
(vista parcial)
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TRATAMIENTO DE EFLUENTES
UNA OPERACIÓN CON CERO DESPERDICIO

EFLUENTE 
INDUSTRIAL

AGUA LIMPIA
PARA USOS SECUNDARIOS EN 

PLANTAS O SE  RETORNA AL RIO

METANO
QUE SE APROVECHA EN LAS 

CALDERAS DE VAPOR

SEDIMENTO
RICO EN NUTRIENTES QUE  SE  USA EN 

EL VIVERO Y AGRICULTURA EN 
GENERAL

Vamos más allá del cumplimiento de ley generando:
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Diagrama de Flujo: Planta de Tratamiento de Aguas Residuales
San Pedro Sula

INFLUENTE
DE  CHSA

CRIBA
AUTOMATICA

CANALES
DESARENADORES

COMPACTADOR
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SOLIDOS

TRAMPA DE
GRASAS Y
ACEITES

ACEITES Y
GRASAS

CARCAMO DE BOMBEO

TANQUES DE ACONDICIONAMIENTO

DIGESTOR
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METANO

CALDERAS
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QUEMADOR

COMPRESOR DE
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MUESTREADOR
AUTOMATICO

MUESTREADOR
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ALMACENAMIENTO
LODOS ANAEROBIOS

SOPLADORES

LAGUNA DE AIREACIONCLARIFICADOR

SENSOR DE O.D.

RASTRA DE
LODOS

RIO DE
PIEDRAS

pH        =   6.5 - 7.5  u.s.
DQO     =  562  mg/L
DBO5   =  375  mg/L

RECIRCULACION

MUESTREADOR
AUTOMATICO

TANQUE DE RETORNO
DE LODOS

PECERA

LODOS

TANQUE DE
ESPESAMIENTO DE

LODOS

FILTRO BANDA

ABONO
PARA

VIVEROS DIBUJO: YOLANDA VALLECILLO
NOVIEMBRE 2001

RECIRCULACION

Norma 
Nac. PTAR

pH (u.s) 6.0 - 9.0 7.8-8.0
DBO5 (mg/L) 50 < 20
DQO (mg/L) 200 < 50
SST (mg/L) 100 < 20

Parámetro

pH        =   7 - 12  u.s.
DQO     =  3,750   mg/L
DBO5   =  2,500  mg/L
SST      =  500 mg/L
G y A   = 30  mg/L
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Tratamiento Biológico Anaeróbico
• Reactor del tipo UASB 

(Upflow Anaerobic Sludge Bed), 
en el cual la alimentación al 
digestor entra por el fondo del 
reactor a través de un sistema 
patentado por Biothane que 
permite que el agua residual 
fluya hacia la parte superior del 
digestor. Tanto el biogás como 
el efluente tratado se recogen 
por la parte superior. La 
eficiencia de remoción orgánica 
lograda está en el orden de los 
85-90%. 
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• Con la captura del metano, 
Cervecería Hondureña ha logrado 
certificados de Créditos de 
Carbón a través de UNFCCC. 
(C.H.S.A. Methane Capture 
Project, Reg. No. 896)

• El proyecto de captación de 
metano, el primero en su clase en 
Honduras, se inició en el año 
2002 con la instalación de un 
biodigestor en nuestra planta de 
tratamiento y la utilización de 
este gas para producir vapor el la 
planta de cerveza. 

• Se ha logrado un ahorro superior 
al 15% en el consumo de Bunker 
en la planta de cerveza.

Créditos de Carbón
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SEDIMENTO RICO EN 
NUTRIENTES ES APROVECHADO 
EN EL VIVERO TROPICAL Y USOS 

GENERALES EN LA 
AGRICULTURA

ALUMNOS DEL VIVERO 
LLENANDO BOLSAS CON TIERRA 
MEZCLADA CON EL SEDIMENTO 

DE LA PLANTA DE TRATAMIENTO 
DE EFLUENTES

TRATAMIENTO DE EFLUENTES
PROMOVIENDO UNA PRODUCCION MAS LIMPIA
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TRATAMIENTO DE EFLUENTES
POR UNA PRODUCCION MAS LIMPIA

AGUA DEBIDAMENTE TRATADA, SE 
APROVECHA PARA USOS 
SECUNDARIOS DE PLANTAS Y 
EL RESTO SE DEVUELVE AL RIO
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Impacto de los Proyectos 
en la

Comunidad
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Vivero El Bosque es Frescura 
Tropical

• El vivero “El Bosque  es Frescura Tropical”
tiene 22 años de operar

• Mas 19 mil estudiantes de secundaria, han 
realizado su     Trabajo Educativo Social, al 
tiempo que se educan    y concientizan en la 
protección del ambiente

• Con la participación directa de estudiantes 
de mas de 15 escuelas de la comunidad, 
hemos producido mas de 13 millones de 
plantas, para donación, reforestación y 
venta a precios simbólicos.

• Contribuimos a fomentar la reforestación del 
país, compensando en un 12% la tasa de 
deforestación
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Bosque Para el Futuro
• Como una extensión a nuestro 

proyecto del vivero, en el año 
2007 creamos el “Bosque para 
el Futuro” en un área de unas 20 
hectáreas de nuestro ingenio 
azucarero AZUNOSA.

• Se han sembrado unos 20,000 
árboles de caoba los cuales 
fueron producidos en nuestro 
vivero.

• El proyecto se llevo a cabo 
gracias a la aportación 
económica de los empleados de 
Cerveceria Hondureña y 
SABMiller a nivel mundial

• Este bosque se convertirá en un 
pulmón ambiental y 
contrarrestará el daño que se ha 
causado a la naturaleza.
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Vereda Tropical
•En el año 2005 promovimos con la 
Municipalidad de San Pedro Sula, la 
creación de la Vereda Tropical, 
convirtiendo un riachuelo 
contaminado en un parque lineal en 
un área céntrica de la ciudad, el cual 
es abastecido por el agua tratada 
proveniente de nuestra planta de 
tratamiento.
•Además de reabastecer el manto 
acuífero donde tomamos agua para 
nuestras operaciones, el proyecto 
propone la creación de un parque 
con ambiente natural donde los 
ciudadanos puedan llegar con sus 
familias. Esta iniciativa por parte de 
Cerveceria nos hizo acreedores en el 
año 2007 al premio Tito Pérez 
Estrada, reconocimiento que otorga 
la Municipalidad de San Pedro Sula a 
las empresas que han mostrado 
mayor contribución al entorno 
ambiental.
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PREMIO NACIONAL DEL AMBIENTE
Creado en 1994, es una iniciativa reconocida y 
apoyada en todo el país. El proyecto se lleva a cabo 
cada dos años con la participación de la Secretaría 
de Recursos Naturales y el Ambiente, SERNA.

Las instituciones y personas que han recibido este 
premio ganan el reconocimiento público, como 
entes ligados a la preservación ambiental.

Para aspirar al premio las personas e instituciones 
envían sus propuestas; posteriormente son 
evaluadas por un jurado en el cual participan 
representantes de la Fundación Cervecería para el 
Ambiente, SERNA, COHEP, UNIVERSIDADES, 
COLEGIO INGENIERO FORESTALES Y 
AMBIENTALISTAS

Debido a lo amplia participación, se crearon 3 
categorías:

– Individual 
• Obras Ambientales
• Educación ó Investigación Ambiental

– Comunitaria 
– Institucional

• Organizaciones no gubernamentales / 
sociedad civil / empresas.

• Producción mas limpia www.premionacionaldelambiente.hn

http://www.premionacionaldelambiente.hn/
http://www.premionacionaldelambiente.hn/


Muchas Gracias!
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